
Entrée au choix

Tataki de boeuf & notre confiture d'oignons à l'armagnac

Aumônière d'agneau au basilic & sa sauce vigneronne

Notre saumon fumé au bois d'hêtre sur son crémeux & sa rillette de 

poisson à l'aneth en salade

�

Plat au choix

�

Haddock fumé & cuit à “l'horno” à l'aîoli, fondue de poireaux & pommes 

boulangères

Cuisse de canard de 7 heures confite par l'aubergiste, sauce cèpes

Fondant de veau de 8 heures à la vigneronne

accompagnements :  pommes darphins & gougères fourrées

à la crème butternut au cumin

�

Dessert au choix

Trio gourmand : mini Paris-Brest revisité à la crème patissière, pain perdu 

brioché & entremet chocolat sur son lit de crème anglaise

Notre omelette Norvégienne aux baies de Cranberrry Bio façon 

nougatine

Saint Valentin
Dîner du  vendredi 

14 Février

32€

     05.61.42.73.13


